CORSO FORMAZIONE

ALIMENTARISTI-HACCP

A CHI E’ RIVOLTO:

Al personale addetto alla manipolazione degli

alimenti .

PROGRAMMA:

* Responsabile Industria Alimentare:

-Attivita di controllo e vigilanza degli alimenti
-Gestione di un controllo ufficiale

-Principali infrazioni

-1l sistema di allerta rapido della CE, RASFF
-Approfondimenti legislativi

* Personale Qualificato

-La normativa in materia di igiene alimentare

- principali pericoli e relativi rischi

-Le buone norme di lavorazione e comportamento
-La contaminazione

-1l sistema HACCP

Durata:
Responsabile di Industria Alimentare: 20 ore
Personale Qualificato della Ristorazione: 6 ore

Luogo:

presso la sede formativa di Castel Romano
-Shopping Village Outlet -

Via di Piscina Cupa 00128 Roma

Il personale addetto alla
manipolazione degli
alimenti e obbligato per
legge ad effettuare un
corso per alimentarista per
acquisire le giuste
conoscenze e competenze
in ambito della sicurezza
alimentare necessarie per
garantire la sicurezza
igienica dei prodotti
alimentare.

Nel Lazio, secondo il
regolamento regionale
852/04, le figure
sottoposte a formazione
sono il Responsabile
Industria Alimentare e il
Personale Qualificato.

orsi@puntoqualit

b/www.puntoqualita.c



